





ENTREE

Oeuf cocotte accompagné d'une fondue de poireaux,
asperges vertes et petits pois, @&mulsion de basilic et
huile infusée au thym

PLAT

Chdateaubriand de boeuf sauce forestiere, gratin de
pommes de terre, panais réti au miel de romarin

DESSERT

Crépe Suzette flambée a I'orange et éclat de pistache

2806

Hors boissons

port 9&0&3&% goﬂ%&wu



Le 10 avril a partir de 19h30

30 couverts seulement

RESERVATIONS
OUVERTES

au 06 3149 25 39

LE CEDRE 1830

CAPSULE RESTO

PAR JULIEN



